AP LaQuesera“
ormacion tecnica

Presentacion

El producto se presenta en bolsa plasticade 1 kgy
en caja de cartén corrugado.

Se acondicionan 10 bolsas por caja.

Informacion Nutricional Ingredientes
Porcién: 10 g (1 cuchara sopera) Queso procesado (quesos de pasta dura, semidura y
Cantidad por porcion ~ %VD(¥) blanda, suero de queso concentrado, grasa lactea, le-

che en polvo, cloruro de sodio, aroma a queso natu-

Valor Energetico 39 keal =164 Kj 2 ral, emulsionantes INS339iii fosfato trisddico, INS

Carbohidratos 449 1 452 polifosfato de sodio), almidon de maiz, agua,

AzUcares totales 05g _ margarina bovina, cloruro de sodio, emulsionantes
- -~ INS339iii fosfato trisédico; INS452i polifosfato de

Azulcares anadidos 0g - o R . _

- sodio; aroma a queso natural; antiaglutinante: INS
Proteinas 19 1 551 didxido de silicio; conservante: INS200 acido
Grasas Totales 19 g 3 so6rbico. CONTIENE DERIVADOS DE LECHE.

Grasas Saturadas 129 5

Grasas Trans 01g —

Fibra Alimentaria 0g 0

Sodio 160 mg 7

(*) Valores diarios con base a una dieta de 2000 Kcal u Almacenamiento

8400 kJ segun RES/GMC 46/03. Sus vglores diarios El producto debe almacenarse en un lugar fresco y
pueden ser mayores o menores dependiendo de sus seco

necesidades energéticas. '

Caracteristicas organolépticas

Aspecto y textura Granulos o hebras mas o menos finos

Color Blanco-amarillento uniforme, que se va oscureciendo paulatinamente con la maduracion.
Aroma Caracteristico, agradable

Vida util

Para una calidad 6ptima debe ser consumido antes de los 150 dias desde la fecha de produccién. El producto debe
conservar las caracteristicas organolépticas aceptables y las fisicoquimicas y microbiolégicas dentro de los
parametros hastalafecha de vencimiento.
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